Diputacio
Barcelona

Sessions d’intercanvi i aprenentatge - 3a edicio
Projectes impulsats per agrupacions d’empreses de la Xarxa

Dijous 4 de maig del 2017

8,45h - 9'00h — Trobada a la Torre del Amo (Bergueda)

Al costat de la C-16, entre Puig-Reig i Gironella https://www.google.es/maps/place/Torre+de+I'A-
mo+de+Viladomiu+Nou/@42.0035223,1.886977,15z/data=!4m2!3m1!
150x0:0xb9d6e634c851fc71?sa=X&ved=0ahUKEwjeSMGVI9f3SAhWD1RoKHQ JB1sQ_ BllczAK

9,15h - 9,30h — Presentacio de la jornada - Per part de la Geréncia Serveis Promocié Econo-
mica de la Diputacio de Barcelona i de David Font, president de I’Agéncia del Bergueda

9,30h — 10,30h — Presentacié del “Cluster de productes tipics de muntanya” - a carrec de
Manel Rovira, gerent del Cluster i un representant d’'una altra empresa

- Procés de creacio del Cluster i objectius

- Activitats més interessants realitzades

- Projectes de futur

10,30h — 11,15h — Esmorzar amb productes locals i de qualitat del Bergueda
- Desplagcament en cotxe

12,15h - 12,45h - Visita guiada a les oliveres d’Oli Migjorn (varietat Corbella, producte sin-
gular de la Xarxa)

Visita a carrec de Joan Fernandez — Director comercial d’Oli Migjorn.

https://goo.gl/maps/L TMePgqaqQ12 Indicacions: C-55, entre Manresa i Cardona, entrar dins el
nucli de Valls de Torruella. Inmediatament passat el “Casino de Valls (bar)” agafar cami de carro
a ma dreta, esta indicat. Seguir el cami principal fins arribar a Oli Migjorn.

- Desplagament en cotxe

13,15h — 14.00h — Presentacio del projecte “Taula de I'oli del Bages”

A carrec de representants de la taula de I'Oli del Bages (Sergi Camara) i de Benjami Fortuny,
responsable de la Xarxa al CC Bages

- Procés de creacio

- Activitats previstes

Alberg de Castelladral — Alberg de Castelladral https://goo.gl/maps/NMjZm7Ss7wx

14,00h— 16,00h — Menu degustacio d’Oli Migjorn a I’Alberg de Castelladral
20 € IVA inclos per persona

Menu degustacié6 oli Migjorn
-Crema de fonoll amb oli de pinyons

-Coca de verdures amb oli de tomaquet i farigola

-Carpaccio de carbassé amb oli d'alfabrega i anxoves

-Panxeta de porc amb puré de coliflor i oli de ceps

-Cremés de xocolata amb sals i olis de vainilla i de bitxo amb tapares
Vins: Blanc La Diferenta, Negre Marti Just

16,00h — Comiat
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